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Des muffins savoureux et mœlleux. Chocolat, myrtilles, 
framboises... une multitude de déclinaisons s’offre à vous !

Sun 
Muffin

Préparation pour masse battue

Carton de 4 x 2,5 kg

Réf. 21739.06

COMPLET Sun Muffin                                                        1 000 g

Huile                                                                                      300 g

Œufs                                                                                      300 g

1. Mélanger tous les ingrédients à la feuille dans la cuve du 
batteur-mélangeur 1 min en 1ère vitesse et 3 min en 3ème vitesse. 

2. Remplir à la poche les caissettes en papier (moules caissettes 
Muffin - Réf. 10047.01).

3. Cuisson : environ 30 min à 180°C.

Conseil de mise en œuvre

COMPLET  -  Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH  
Tél. : +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr 

Eau                                                                                        300 g

c’est prêt !

www.complet.fr
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Notre passion, le savoir-faire !

 Complet Sun Muffin

Un cœur super

 mœlllllleeeux !!!

Des fruits, 
des pépites de chocolat, 

etc.

COMPLET


